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Markt & Trend

Industrie

 Heilk und kalt liefern; Mehr Frische, besserer
Néhrstoff- und Vitaminerhalt und ein garantiert
heies und auf den Punkt gegartes Essen — das
verspricht apetito, Rheine, mit dem Chefmobil,
das fiir die Tiefkiihlauslieferung genutzt werden
kann. Neben dem speziellen, segmentierten Drei-
Kammer-Ofen im Heck des Fahrzeugs l3sst sich
bei Bedarf eine Tiefkiihlzelle in den Wagen ein-
bauen. Der Menliservice kann die tiefkiihlfri-
schen Meniis zum Fertiggaren anliefern oder
wiahrend dar Fahrt selbst zuberaiten. Die zentrale
Steuereinheit fiir alle Prozesse befindet sich im
Fahrerraum. Rund 30 tisfgakilhite Sertimentskar-
tons {ca. 210 Meniis) finden neben den 57 Meniis
fiir die HeiRauslieferung Platz. www.apetito.de
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4 Hygiene ist blau; Gebr. Wunderlich,
Osterode, produziert funktionale Textj-
lien wie eine rutschhemmende Teppich-
unterlage und bietet weitere rutschhem-
mende Produkte an. Durch die Anwen-
dung der Nanotechnologie ist es dem
Unternehmen gelungen, die antibakteri-
elle Wirkung von Silber auf die Matten
zu (ibertragen. Dadurch desinfizieren
sich die dampfenden, rutsehhemmen-
den oder isolierenden Unterlagen per-
manent selbst. In der Kiiche findan die
Produkte ihren Einsatz im Warenein-
ganq, bei der Lagerung und iiberall dort,
wo ein Kontakt nicht vermeidbar ist und
es zu Schleppkontamination kammen
kann. www.wunderlich.info

Hygienisches Wasser: Zur Eu'Vend présen-
tiert Brita, Taunusstein zwei neue Filter,
Der Purity C1000 AC mit Aktivkohlefilter
wurde mit den 240 mm Héhe und dem
Durchmesser von 85 mm fiir Vending-
gerdte und POU-Watercoolar entwi-
ckelt. Er sorgt fiir guten Geschmack und
Gerueh sowie klares und hygienisches Was-
ser. Mit dem neuen Purity C500 erweitert Brita
die Kapazitét dieser Kartuschenfilterserie um
ein Produkt, das 6.000 | Wasser bei 10° deut-
scher Harte und 40-prozentigem Verschnitt
schafft. hitp://professional.brita.net

ANZEIGE

REWE-GroBverbraucherService

http://www.rewe-gvs.de
kontakt@rewe-gvs.de
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REWE-GroBverbraucher-Service, Mainz, fihrender Zustell-
spezialist flir alle GroBverbraucher aus den Bereichen
Hotellerie/ Gastronomie, soziale Einrichtungen und
Betriebsverpflegung, bietet mit dem Online-Informations-
und Bestellsystem eine schnelle und unkomplizierte Bestel-
lung rund um die Uhr. Alle Artikel werden mit detaillierten
Produktinformationen présentiert und sind tiber eine einfa-
che Suchfunktion jederzeit abrufbar.

Neben der Bestellplattform bietet die Seite auch Inte-
ressantes und Informatives aus den Bereichen Erndhrung,
Hygiene und Lebensmittelrecht, ein Forum fir Kichenpro-
fis, aktuelle Brancheninfos sowie Wissenswertes aus

dem Untermehmaen.
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v Es ist angerichtet: Ein neues, patentiertes System zur Speisen-
verteilung stellt Top2-Anrichtesysteme, Fellbach, vor. ,Wir setzen
auf Anrichten statt Portionieren, was viel Wertschétzung gegeniiber
Personal und Patienten bedeutet”, sagt der Vertriebsheauftragte Kai
Metze. Mit den modulartigen Systemen werden Speisenkompanan-
ten von Zweierteams auf stehenden Tabletts angerichtst. Das spart
Persenal- und Energiskosten — insgesamt ist die Methode um min-
destens 30 % giinstiger als konventionelle Bandsysteme. Die Pro-
dukte TopZ cold und Top2 hot ermiglichen die Speisenverteilung fiir
alle géingigen Zubereitungsverfahren wie Cook & Chill oder Cook &
Serve, In GroBkliniken lassen sich die mobilen, 25-30 m? groRen Ein-
heiten genauso einsetzen wie in kleinen Altenheimen. Sie erlauben
ainen flexibleren und effizienteren Einsatz des Personals, das bei
der Bandportionierung in grofer Zahl gebunden ist. Die Kontrolle
des Tabletts erfolgt direkt beim Anrichten und verhilft so zu einer
geringeran Fehlerquote als bei der Bandarbeit. Nicht zulatzt erhiiht
sich die visuelle Anrichtequalitit, was wiederum die Patientenzu-
friedenheit verbessert. www.top2-anrichtesysteme.de

Top2-Anrichtesvsteme
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